Unsere Tagesschmankerin !

Ab 11:30
MI 14.2. Aschermittwoch — Heringsschmaus !!!
DO 15.2. Heringsschmaus !!!

Specklinsen mit Knddel und Selchripperl
FR 16.2. Heringsschmaus !!!

Krautfleckerln

SA 17.2. Rote Riben Risotto mit griinem Salat
Wildschweinfilet gebacken mit Salat

SO 18.2. Gans’l mit Rotkraut und Erdapfelknddel
Boeuf Stroganoff mir Reis

MO 19.2. Kohlrabigemise mit Rindfleisch und Schmarren
Geselchtes mit Erdapfelplree und Rostzwiebel
DI 20.2. Rindsgulasch mit Semmel
Eingebrannte Erdépfeln mit Knacker
MI 21.2.  Jagerschnitzel mit Nudeln
Burrito mit Guacamole
DO 22.2. Beuschl mit Knddel
Spaghetti Carbonara
FR 23.2.  Verschiedene Fischgerichte
Grammelknodel mit Sauerkraut
SA 24.2. Kotelett vom Duroc Schwein mit Paprikagemuse und Wedges
Piccata Milanese
SO 25.2. Rindsroulade mit Nudeln
Jungschweinbraten mit Serviettenknddel und Weinkraut

MO 26.2.  Spinat mit Rindfleisch und Schmarren
Bohnengulasch mit Selchripperl

DI 27.2. Paprikahendel mit Nudeln
Késespatzle mit grinem Salat

MI 28.2.  Champignonsschnitzel mit Nudeln
Reisfleisch mit Jagersalat

DO 29.2. Krenfleisch mit Wurzelgemuse und Salzerdapfeln
Chili con carne mit Semmel

FR 1.3.  Verschiedene Fischgerichte
Uberbackene Topfenpalatschinke

SA 2.3  Lammstelze mit Rosmarienerdépfeln
Zigeunerspiell mit Braterdéapfeln

SO 3.3. Grillkotelett mit Speckfisolen und Braterdapfeln
Schweinslungenbratenschnitzerl mit Salat

PS: Heringsschmaus — siehe Ruckseite 1.



won (4.2 bis 16.2. 2024

Strimpe - (Cocktadl
Heringoalat
Roter Heringoalat
Thunfioctoalar
THatiesfdlet mit Apfetratin and Toast
Ziuchelachs mit Obensbnen und Toast
Tteanfioct - Tartar mic Mange —Auocadosaloa und Toast
Diuchenfonellen-Nonsoe anj Blattoalat und Toast

Rabelinufiler gebacken mit Salat

Zanderfilet natar oder gebacken mit Bedage
Zaunderfilet im Parmesantruste mit Petenoilenddpfeln
Ruasperfisch (Rabeljan. Rarplen oder Zander) mit Gedlage
Lactofdlet én Rrduterobens - Sauce mit Weldnecs
Stnimpe mét schwanger Pasta in Ruoblauct - Oberssauce
Calamani gegnille auf Blartealat met Ruobllancharessing
Ganuelen im Blenteiy mit Sauce Tantar
THicomusclicln in Weiluein- Sud mét WeiSbrot

PS: Feringsschmaus solange der Yorat neceht !/
Genue bonnen wir fén Sce Ve Liebingespeise nesenuiencn.



