Heurigen Wolf
Neustiftgasse 25
2380 Perchtoldsdorf

Festnetz: 01/869 01 76 w
Handy: 0650/43 17 147 OLIZ

https://www.weinbau-wolf.com/ E-Mail: wolf.perchtoldsdorf@gmail.com

Liebe Gaste!

Wir kochen uns in die zweite Woche!

Um nicht zu viel zu kochen, ersuchen wir Sie 1-2 Tage vorher lhre Bestellung bekannt zu geben.

(Bitte per Mail oder Anruf)

Wir bitten Sie ihr Essen bei uns abzuholen oder von Mo bis Sa kénnen wir es mit Taxi Felner
kostenlos in Perchtoldsdorf zu Ihnen liefern lassen.

Sie kdnnen bei uns Bar oder mit Karte bezahlen.

Die Abholzeiten: MO-SA 11:30 — 14:00 Uhr und 17:30 — 19.00 Uhr, SO 11:30 — 15 Uhr

Gerne verwohnen wir Sie auch mit unseren Weinen, Jungen Sauvignon Blanc 2020 und rotem

Traubenmost!
Wir freuen uns, auf lhr Kommen!

lhre Familie Wolf!

Montag 23.11.2020 Eingebrannte Erdapfeln mit Knacker 7,90€
Dienstag 24.11.2020 Erdapfelgulasch mit Semmel 8,90€
Mittwoch 25.11.2020 Jagerschnitzel mit Nudeln 8,90€
Donnerstag 26.11.2020 Reisfleisch mit griinem Salat 9,90€
Freitag 27.11.2020 Kabeljau gebacken mit Salat 12,90€
Samstag 28.11.2020 Schweinsbraten vom Duroc mit Sauerkraut und 13,90€
Semmelknédel

Sonntag 29.11.2020 1/4 Ente mit Rotkraut und Erdapfelknodel 15,90€
Suppen: Rindsuppe mit Frittaten, Leberknddel oder GrieRnockerin 2,80€

Cremesuppe 3,80€
Unsere taglichen Speisen:
Beef Tatar gemischt mit Toast und Butter 13,50€ Beilagen:
% Backhuhn (Haxerl und Brust) 10,00€ Erdapfel-Gurken-Krautsalat  3,00€
% Backhuhn (Haxerl oder Brust) 5,00€ Mais-Schwarzwurzelsalat 3,00€
Hihner- oder Surschnitzel 7,80/7,50€ Apfel-Lauch-Salat 4,00€
Knusperschnitzel (Cornflakes) 8,50€ Pommes, Peter- Braterddpfeln 3,00€
Steirerschnitzel (Kuirbiskern) 9,50€
Hiihnerleber gebacken mit Sauce Tatar 7,90€
Hihner Cordon-Bleu 8,50€ Unsere Mehlspeisen:
Rehragout mit Semmelknédel 14,90€ Kardinalschnitte 3,00€
Knodel gerostet mit Ei und griinem Salat  7,90€ Sacherschnitte 3,00€
Champignon gebacken mit Sauce Tatar 8,90€ Topfenstrudel 3,00€
Vegane Gemiusespaghetti 8,90€ Maronireis 5,50€
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